
Ingrédients et Valeurs Nutritionnelles 

Le Coffret « Nuit de Noël » 
 

 

Le Foie Gras de Canard Entier du Périgord, Recette à l’Ancienne :  
 
Ingrédients : lobe de foie gras de canard, Porto (SULFITES), sel, poivre, sucre, conservateur 
: nitrite de sodium, anti oxygène : acide ascorbique.  
 
VN pour 100 g : Energie 543 kcal 2247 kJ, Matières grasses 55,6 g dont Acides gras saturés 
20,3 g, Glucides 2,4 g dont Sucres 1,1 g, Protéines 8,0 g, Sel 1,25 g. 
 

L’Assortiment de Chocolats : 
 
Ingrédients : sucre, beurre de cacao, masse de cacao, NOISETTE, poudre de LAIT entier, 
eau, sirop de glucose, farine de BLÉ, framboise, LAIT écrémé en poudre, caramel en poudre, 
chocolat LAIT caramel (poudre de LAIT entier, beurre de cacao, sucre caramélisé, pate de 
cacao, sucre, arôme naturel de vanille), AMANDE, LAIT entier, protéine de LAIT et lactose, 
huile de tournesol, spéculoos (farine de BLÉ, sucre, sucre de canne, huile de palme, poudre 
à lever, farine de SOJA, cannelle, sel), CRÈME, BEURRE, sel, malt d'orge, épices, sel de 
Guérande, lécithine de colza, arôme naturel de vanille, protéines de LAIT, émulsifiant: lécithine 
de SOJA, biscuit (farine de BLÉ, sucre, farine de malt de BLE, lécithine de tournesol, poudre 
à lever, sel, arôme naturel de vanille), gélifiant: E440(ii), E407, acidifiant : E330, colorant: 
E172(ii), anti-agglomérat: E555.  
 
VN pour 100 g : Energie 527 kcal 2195 kJ, Matières grasses 33,3 g dont Acides gras saturés 
16,9 g, Glucides 48,2 g dont Sucres 36,6 g, Protéines 6,47 g, Sel 0,178 g. 
 


