
Ingrédients et Valeurs Nutritionnelles 

LA BORNE GOURMANDE 

TERRINE GLOIRE DE MON PERE AU MAGRET DE CANARD ET FOIE GRAS DE CANARD 65G:  

Ingrédients : Gras de porc, foie gras de canard 20%, magret de canard 20%, viande de canard, foie de poulet, 

blancs d'oeuf, jus de truffes noires du Périgord 3%, sel, gélatine, épices, échalote, sucre. Viande de canard 

origine : France. 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: Energie kJ 1470 kJ, Energie kcal 356 kcal, Matières grasses 33.9 g, 

dont acides gras saturés 12.4 g, Glucides 0.9 g, dont sucres 0.6 g, Protéines 11.7 g, Sel 1.5 g 

 

TERRINE CAMPAGNARDE AU JUS DE TRUFFES NOIRES 65G: 

Ingrédients : Gras de porc, viande de porc, foie de porc, blanc d'oeuf, jus de truffes noires du Périgord (tuber 

melanosporum) 3%, amidon de maïs modifié, sel, Armagnac, gélatine, poivre, sucre. Viande de Porc origine : 

France. 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: Energie kJ 1345 kJ, Energie kcal 324 kcal, Matières grasses 29 g, 

dont acides gras saturés 11 g, Glucides 1 g, dont sucres 0.1 g, Protéines 15 g, Sel 1.7 g 

 

PATE CAMPAGNARD PIMENT SUD OUEST 65G:  

Ingrédient : Viande de porc, gras de porc, foie de porc, oeuf, sel, amidon de maïs modifié, gélatine, vin blanc, 

Armagnac, épices, oignon, échalote, ail, sucre, piment d'Espelette 0.05%. Viande de porc origine France 

 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: Energie kJ 1345 kJ, Energie kcal 324 kcal, Matières grasses 29 g, 

dont acides gras saturés 11 g, Glucides 1 g, dont sucres 0.1 g, Protéines 15 g, Sel 1.7 g 

 

TERRINE DE CANARD AU CONFIT D'OIGNON 65: 

Ingrédients : Viande de canard 19,3%, viande de porc, foie de porc, gorge de porc, confit d'oignons 9,7% 

(oignon, sucre, vin blanc), oeuf, eau, amidon de maïs modifié, gélatine, sel, poivre. 

Viandes de canard et de porc : Origine France. 

 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: Energie kJ 1141 kJ, Energie kcal 274 kcal, Matières grasses 19 g, 

dont acides gras saturés 5.9 g, Glucides 7.4 g, dont sucres 6.3 g, Protéines 15 g, Sel 1.4 g 

 

 


