Ingrédients et Valeurs Nutritionnelles

LES PETITS ECLATS

TERRINE CASSE CROUTE DU VIGNERON 65G: Ingrédients: Viande de porc 33,2%, gorge de porc 29,9%, foie de
porc 15,2%, Pécharmant 5,7% (sulfites), oignon pré-frit (oignon, huile de tournesol),ceuf, sel, gélatine, amidon
de mais modifié, poivre. Viande de porc origine : France.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: Energie kJ 1057 kJ, Energie kcal 255 kcal, Matiéres grasses 21 g,
dont acides gras saturés 7.2 g, Glucides 0.8 g, dont sucres 0.5 g, Protéines 14 g, Sel 1.2 g

TERRINE CAMPAGNARDE AU JUS DE TRUFFES NOIRES 3% 65G: Ingrédients: Gras de porc, viande de porc, foie
de porc, blanc d'oeuf, jus de truffes noires du Périgord (tuber melanosporum) 3%, amidon de mais modifié, sel,
Armagnac, gélatine, poivre, sucre. Viande de Porc origine : France.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: Energie kJ 1345 kJ, Energie kcal 324 kcal, Matieres grasses 29 g,
dont acides gras saturés 11 g, Glucides 1 g, dont sucres 0.1 g, Protéines 15 g, Sel 1.7 g

PATE CAMPAGNARD AU PIMENT DU SUD OUEST 65G: Ingrédients: Viande de porc, gras de porc, foie de pore,
oeuf, sel, amidon de mais modifié, gélatine, vin blanc, Armagnac, épices, oignon, échalote, ail, sucre, piment
d'Espelette 0.05%. Viande de porc origine France

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: Energie kJ 1345 kJ, Energie kcal 324 kcal, Matieres grasses 29 g,
dont acides gras saturés 11 g, Glucides 1 g, dont sucres 0.1 g, Protéines 15 g, Sel 1.7 g

TERRINE DE CANARD AU POIVRE VERT 90G: Ingrédients : Viande de canard 29%, gorge de porc, viande de
porc, foie de volaille, oeuf, oignon pré-frit (oignon, huile de tournesol), amidon de mais modifié, poivre vert
2,7%, Armagnac, sel, fond brun de veau (semoule de riz, arémes naturels, sel, sucre brun, graisse de boeuf et
viande de veau, tomate et extrait de carotte), poivre, thym, laurier. Viandes de canard et de porc origine :
France.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: Energie kJ 1148 kJ, Energie kcal 277 kcal, Matieres grasses 24 g,
dont acides gras saturés 6.8 g, Glucides 1.8 g, dont sucres 0 g, Protéines 12 g, Sel 1.5 g

SPECIALITE DE BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD AU JUS DE TRUFFE D ETE 65G: Ingrédients: Foie gras de
canard, eau, jus de truffe d'été 3% (Tuber Aestivum), sel, acti'truf (farine de sarrasin, truffe blanche d'été
(Tuber Aestivum Vitt), ardme de truffe blanche), poivre, sucre.  Origine : France.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: Energie kJ 1948 kJ, Energie kcal 471 kcal, Matieres grasses 48.8 g,
dont acides gras saturés 18 g, Glucides 2 g, dont sucres 1.5 g, Protéines 5.6 g, Sel 1.3 g



